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02 TROCKEN - BEHEIZTE BAIN-MARIE
WÄRMECHNIK - 0203

Die Trocken - beheizte Bain-Marie halten Speisen lange 

bei perfelter Temperatur warm und servierbereit. Ge-

eignet für Kantinen oder Restaurants. Verschiedene 

Größenbereiche.

Hergestellt aus Edelstahl, daher leicht zu reinigen und  

garantiert eine lange Lebensdauer.

Technische Zeichnung

Über Produkt
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CUT A-A GlaskeramikplatteSCHNITT A-A
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Außenmaß:

Breite (x) x Tiefe (y) [mm] 332 x 536

Höhe (z) [mm] 246

Einbaumaß:

Breite (x) [mm] 308

Tiefe (y) [mm] 510

Temperatur etwa +120°C

Stromspannung 1, N, PE ~ 230V, 50Hz

Leistungsaufnahme 0,96kW

Verstärker 4,2A

Material Edelstahl

Spezifikationsliste

Modell Bestellnummer Preis

Trocken - beheizte Bain-Marie 1GN V1-020300-0500




